der Partyklassiker

Nudelsalat

fir 6 Personen

Zutaten

2 Eier, 250g Nudeln, 1 Essloffel Salz fiirs Nudelwasser, 150g :
gekochte Erbsen, 150g gekochte Mohren, 1 grofse Zwiebel, 1 Apfel, ;
2 Gewlirzgurken, 2 Bockwiirstchen, 150g Kase (Gouda oder
Emmentaler), 80g Mayonnaise, 4 Essloffel Joghurt, 2 Essloffel
Tomatenketchup, 1 gestrichener Teeloffel Pfeffer, 1 gestrichener
Teeloffel Paprika edelsiif3, 0,25 gestrichener Teeloffel Curry, 2 Spritzer Tabascosauce, 1/4 Bund Petersilie

Zubereitung

1. Eier hart kochen und abkiithlen lassen

. Nudeln in Salzwasser kochen, anschlieSend abkiihlen lassen

. wahrenddessen Zwiebel, Apfel und Eier schilen und zusammen mit Gurken, Kase und Wiirstchen wiirfeln
. Nudeln mit Erbsen, Mohren, Zwiebel, Apfel, Eiern, Gurken, Kase und Wiirstchen mischen

. Mayonnaise mit Ketchup, Joghurt und Gewiirzen verrihren

. Petersilie hacken und unter die Mayonnaise rithren.

N O Ok N

. Die fertige Marinade unter den Salat mischen und 30 Minuten durchziehen lassen.

Zeitbedarf

45 Minuten fiir die Zubereitung, mindestens 30 Minuten zum Ziehen,
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