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Gnocchi in Kasesahne

2-3 Portionen

Zutaten

400 g Gnocchi, 250 g Kirschtomaten, 2 Zwiebeln, 100 g wiirziger
Kase, 200ml Schlagsahne, 0,5 Teeloffel Salz, 1 Prise Pfeffer, 0,5
Teeloffel Cayennepfeffer, 5 g Butter, 10 ml Sonnenblumendl

Zubereitung

. Gnocchi in Ol ca. 10 Minuten anbraten

—_

2. Gnocchi in die Auflaufform geben (muss nicht gefettet werden)
3. Zwiebeln schalen und in dinne Ringe schneiden
4. Tomaten halbieren
5. Kase fein reiben und zusammen mit Salz und Pfeffer unter die Sahne rithren
6. Zwiebeln in Ol anschwitzen, Tomaten zugeben und kurz mitbraten
7. mit Salz und Pfeffer abwiirzen und iiber den Gnocchi verteilen
8. daruber die Kase/Sahne-Mischung verteilen
9. 15-20 Minuten bei 175°C mit Umluft iberbacken
Zeitbedarf
30 Minuten
dazu pafSt
Baguette
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